Valkommen till hos oss pa Restaurang Asplund i Pask.

G = innehaller gluten
L = innehaller laktos

BOKA BORD

Asplunds paskbord

Vi dukar upp med véra bésta sill- och laxrétter pd buffé som férrétt sedan serveras
varmriétten vid bordet. Ni avslutar med ostar och desserter pa buffé.

Vill Ni hellre fira hemmavid s& gar menyn att bestélla i sin helhet fér minimum 4
personer. Da fardigstéller ni sjédlva enkelt det sista pa varmrétten.

395 kr per person (inkl. moms) BOKA HAR!

FORRATTSBUFFE
¢ Niclas Inlagda sill
e Matjessill fran Klddesholmen med graddfil och graslok L
e Asplunds paskstromming med asiatisk touche
e Gubbrora pa danskt ragbrod G
e Agghalvor med Kalixléjromscréme
e Vit sparris med hemrokt lax och Nobisdressing
e Inkokt lax med dillmajonnés och pressgurka
e Fankalssalami
e Lammkorv med tomat och parmesan
e Marinerade oliver med chili och rosmarin
e Sallad med haricots verts och dijonaise
e Vardshusknacke, morkt filmjolksbréd och Manitoba baguette G/L
e Vispat smor L
e Vasterbottenost L
VARMRATT
e Farserad Bjarekyckling med ljus portvinssés, Ortpotatiscreme

och varens forsta primorer
DESSERT
¢ Brie de Meaux, Almenéastegel och Hammarby bl med fruktkompott

och knéacke G/L
e Paskrulltarta med rabarbervaniljikompott
e Pé&skgodis

G = innehaller gluten. L = innehaller laktos

AVHAMTNING/CATERING

Fredrik Erikssons paskbord

Ni férdigstéller sjélv enkelt det sista pa varmrétten hemma.
Bestéllning fér avhdmtning senast den 31/3 kl. 14,00.

Vill ni ha maten levererad direkt hem till dérren ordnar vi gérna det, leveranskostnad

tilkommer.

395 kr per person (inkl. moms) BOKA HAR!
Minimum 4 personer.

(Dryckerna hittar du och kan bestélla via bestéllningssortimentet pa Systembolaget.)

FORRATTSBUFFE
¢ Niclas Inlagda sill
e Matjessill fran Klddesholmen med graddfil och graslok L
e  Asplunds paskstromming med asiatisk touche
e Gubbrora pa danskt ragbrod G
e Agghalvor med Kalixljromscréme
e Vit sparris med hemrokt lax och Nobisdressing
e Inkokt lax med dillmajonnés och pressgurka
e Fankalssalami
e Lammkorv med tomat och parmesan
e Marinerade oliver med chili och rosmarin
e Sallad med haricots verts och dijonaise
e Vardshusknacke, morkt filmjolksbréd och Manitoba baguette G/L
e Vispat smor L
e Vasterbottenost L
Dryckesférslag: Tahbilk The Tower Chardonnay Viognier (nr 2301) 93kr
eller Wisby Péskdl fran Gotlands bryggerierna
VARMRATT
e Farserad Bjarekyckling med ljus portvinsséas, Ortpotatiscreme och

varens forsta primoérer
Dryckesférslag: Lirac Les Chenaies (nr 2214) 105kr
DESSERT
e Brie de Meaux, Almenastegel och Hammarby bla med fruktkompott

och knécke G/L

e Paskrulltarta med rabarbervanilikompott
e Pa&skgodis

G = innehaller gluten. L = innehéller laktos

AVHAMTNING/CATERING

Fredrik Erikssons lilla paskbord

Ni férdigstéller sjélv enkelt det sista pa varmrétten hemma.
Bestéllning fér avhdmtning senast den 31/3 ki. 14,00.

Vill ni ha maten levererad direkt hem till dérren ordnar vi gdrna det, leveranskostnad

tillkommer.

225 kr per person (inkl. moms) BOKA HAR!
Minimum 4 personer.

BUFFE
e Niclas Inlagda sill

e Matjessill fran Kladesholmen med graddfil och graslok L
e Asplunds paskstromming med asiatisk touche

e  Gubbrora pa danskt ragbrod G
e Agghalvor med Kalixljromscréme

e Vit sparris med hemrokt lax och Nobisdressing

e |nkokt lax med dillmajonnés och pressgurka

e Fankalssalami

e Lammkorv med tomat och parmesan

e Marinerade oliver med chili och rosmarin

e Sallad med haricots verts och dijonaise

e Vardshusknacke, morkt filmjolksbréd och Manitoba baguette G/L
e Vispat smor L
e Vasterbottenost L

G = innehaller gluten. L = innehaller laktos

Gunnar Asplunds allé 2-4
171 63 Solna
08-519 42 100

info@restaurangasplund.se

Man-Tors kl. 08.00-14.00
Fredag kl. 08.00-22.00
Loérdag kl. 12.00-16.00 (brunch)
Séndag stangt.



